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ESPACES GROUPES

Espaces et tables réservées toute la soirée pres du
dance floor.

TERRASSE

Terrasse couverte en plein coeur du centre historique

RESTAURANT BISTRONOMIQUE

Un menu de saison élaboré par notre chef

MIXOLOGIE

Carte signature et cocktails sur-mesure

D) SET

Tout type de musique en fonction de vos envis



NOS 3 FORMULES

Formule
DECOUVERTE — .
35€ /personne |

Simple et efficace pour passer une bonne soirée.

\\ .

Formule %
SIGNATURE ¥
A5€ /personne

La classe Dallas. Un apéritif, des bulles, et es
cannelés en plus.

Formule Q

MAUVAIS GARCONS

59€ /personne

Une soirée inoubliable et bien arrosée pour tous
VOS convives.



i Formule 35€ /pers.
DECOUVERTE

Simple et efficace pour passer une bonne
soireée.

Boissons

1 Bouteille de vin blanc ou rouge
(Malette: vin de France) au choix /5 pers.

Plats

Plateau de charcuteries Ibérique chorizo, serrano 18 mois,
salchichon,

Camembert ﬁé@ﬁrsrhiel et paprika fumé,
Tzatziki et son filet d’'huile d'olive bio Kalios,
Houmous, saupoudré de graines de sésame,
Aiguillettes de poulet pané crispy,

Frites Maison, sauce cheddar et pickles ,
Croquetas Jambon & piment d'espelette Aop,

Bouchées de Camembert frit.

Desserts
Profiteroles glace vanille et nappage chocolat.



Formule A5€ /pers.
SIGNATURE

La classe Dallas. Un apéritif, des bulles, et des
cannelés en plus.

Boissons

1 Bouteille de vin blanc Chateau Fontoy (Entre-deux-mers) ou
rouge Manoir du passager (Graves) /5 pers.

Apéritif
1 Bouteille de crémant Louis Vallon Blanc de Noir, /5 pers.
Samoussa aux Legumes.

Plats

Plateau de charcuteries lbérique chorizo, serrano 18 mois,
salchichon, /5 pers.

Camembert R6ti, miel et paprika fumé,
Tzatziki et son filet d'huile d'olive bio Kalios,
Houmous, saupoudré de graines de sésame,
Aiguillettes de poulet pané crispy,

Frites Maison, sauce cheddar et pickles,
Croquetas Jambon & piment d'espelette Aop,
Bouchées de Camembert frit.

Desserts

Cannelé de Bordeaux,

Profiteroles glace vanille et nappage chocolat.



Formule 55€/pers.
MAUVAIS GARCONS

La garantie d’'une soirée inboubliable pour tous
VOS convives.

Spiritueux

1 Bouteille de spiritueux, _Eristoff, Bombay, Baccardi, Clan
Campbell au choix. /8 pers. équivalent & 2 verres par personne

Boissons

1 Bouteille de vin blanc Chateau Fontoy (Entre-deux-mers) ou
rouge Manoir du passager (Graves) /5 pers.

Apéritif
1 Bouteille de crémant Louis Vallon Blanc de Noir, /5 pers.

Gravalax de truite,
Toast de foie gras.

Plats

Plateau de charcuteries Ibérique chorizo, serrano 18 mois,
salchichon, /5 pers.
Camembert R6ti, miel et paprika fumé,

Tzatziki et son filet d’'huile d'olive bio Kalios,
Houmous, saupoudré de graines de sésame,
Aiguillettes de poulet pané crispy,

Frites Maison, sauce cheddar et pickles,
Croquetas Jambon & piment d'espelette Aop,
Bouchées de Camembert frit.

Dessertls

Cannelé de Bordeaux,
Profiteroles glace vanille et nappage chocolat.



NOS ESPACES
PRIVATISABLES

Les Mauvais Garcons vous proposent un étage
entierement privatisable avec votre bar dédié.




